Zajecia
przyrodnicze

oferta edukacyjna
dla ucznidow szkét podstawowych

Serdecznie zapraszamy uczniow szkot podstawowych na wycieczki
| zajecia przyrodnicze w Ogrodzie Botanicznym UW.

Nasze zajecia prowadzone sg przez edukatorow pod czujnym okiem
zespotu Pracowni Edukacji, sg dostosowane sg do wieku uczestnikow,
a program zajec¢ uwzglednia Podstawe Programowa SP.

Informacje dodatkowe:

Zajecia prowadzimy od wtorku do pigtku w godz. 10:00- 15:00
Zajecia odbywaja sie w grupach do 15 oséb (wicksze grupy
dzielimy na 2 lub wiecej, oprowadzanie jest rownolegte).

KONTAKT:
Pracownia Edukacji OBUW

+48 22 55 30 517
+48 609 987 444
wycieczki.ogrod@uw.edu.pl


tel:48225530517
tel:48225530517
mailto:wycieczki.obuw@uw.edu.pl

JESIEN | ZIMA W OGRODZIE

ODKRYJ OGROD

Koszt:

360 zt / grupa do 15 oséb
Czas trwania: 1 h
Dostepnosc :

marzec — pazdziernik
Miejsce: ogrod

Nasz najpopularniejszy spacer, ktory
za kazdym razem moze ukazywac
nam inng odstone Ogrodu. Bedziemy
przygladac sie, co w danym
momencie dzieje sie w przyrodzie -
co wtasnie sie pojawia, co kwitnie, co
owocuje, a co zamiera. Zachwyci nas
roznorodnosc¢ gatunkow, siedlisk,
przystosowan i powigzan. Moze to
witasnie pod mitorzebem zakietkuje w
nas ogromna ciekawosc swiata?

NA TROPACH JESIENI

Koszt:

360 zt / grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1 h
Dostepnosc¢ :

marzec — pazdziernik
Miejsce: ogrdod

Grupa docelowa: klasy 1-3

Bedziemy tropic, badac i odnajdywac
aspekty przyrody charakterystyczne
dla danego momentu przemian w
przyrodzie zwigzanych z obecnga pora
roku. Dokad zaprowadza nas te
wiosenne poszukiwania? Do edukacji i
radosnej zabawy!

W kolejnych porach roku
proponujemy odpowiednio zajecia:
NA TOPACH LATA ( czerwiec- sierpien
) NA TROPACH JESIENI

(wrzesien - pazdziernik)

DLACZEGO JABLKO JEST SLODKIE,
A RZEP CZEPIA SIE PSIEGO OGONA

Koszt:

540 zt / grupa do 15 0séb
Czas trwania: 1,5 h
Dostepnosé:

sierpien - pazdziernik
Miejsce: ogrdod

Wybierz sie z nami w podrdoz z
roslinami! Jakie czesci i dlaczego
wysytaja w swiat? Jak moze wygladac
ich podroz? Jak przydaje sie stodkosc
a jak haczykowate wypustki?
Ocenimy skutecznosc¢ stosowanych
przez rosliny sposoboéw na
zdobywanie swiata.

HUBY - CZY MARTWE DREWNO
JEST MARTWE

Koszt:

540 zt/ grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1,5 h
Dostepnosc¢ :
catoroczne

Miejsce: ogréd + sala
warsztatowa

Grupa docelowa: klasy 4-8

Co to jest huba? Czym rdozni sie od
maslaka? Bedziemy obserwowac
huby i inne grzyby w ich naturalnym
srodowisku oraz okazy w sali
warsztatowej. Czy martwe drewno na
pewno jest martwe? A moze jest
,catym swiatem” dla setek
organizmow? Czy swiat datby sobie
rade bez grzybow?



SZKLARNIE - SPACERY | ZAJECIA WARSZTATOWE

OWOCE SWIATA

Koszt:

360 zt / grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1 h
Dostepnosc¢ :
catoroczne

Miejsce: szklarnie

Owoce egzotyczne znamy ze
sklepowych poétek - a na jakich
roslinach urosty, skad przybyty, jak sa
uzytkowane w swoich ojczyznach? W
szklarniach Ogrodu Botanicznego
UW mozemy poczuc sie jak w
dalekich tropikalnych krainach, gdzie
owocow mozna wypatrywac przez
caty rok.

OWOCE SWIATA - WERSJA
ZE SMAKOWANIEM - MLODSI

Koszt:

540 zt / grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1,5 h
Dostepnosc¢:

catoroczne

Miejsce: szklarnie + sala
warsztatowa

Grupa docelowa: klasy 1-3

Owoce egzotyczne znamy ze
sklepowych potek - a na jakich
roslinach urosty, skad przybyty, jak sa
uzytkowane w swoich ojczyznach? W
szklarniach Ogrodu Botanicznego
UW mozemy poczuc sie jak w
dalekich tropikalnych krainach, gdzie
owocow mozna wypatrywac przez
caty rok. Na dtuzszej wersji zajec
bedzie okazja posmakowac owocow z
roznych kontynentéw i zamienic je w
kolorowy owocowy koktajl:)

W CIENIU TROPIKOW

Koszt:

360 zt / grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1 h
Dostepnosé:

catoroczne

Miejsce: szklarnie

Czy tropikalny klimat to raj dla roslin,
czy cata seria wyzwan z ktorymi
trzeba sobie poradzi¢? Jakie strategie
pozwalajg im zdobywac potrzebne
zasoby? Poréwnamy sposoby na
przetrwanie roslin z klimatow
tropikalnego, srodziemnomorskiego i
pustynnego. Poczujemy sie jak
odkrywcy na dalekich kontynentach i
zachwycimy sie réznorodnoscia
Swiata przyrody..

OWOCE SWIATA - WERSJA
ZE SMAKOWANIEM - STARSI

Koszt:

720 zt/ grupa do 15 oséb
Czas trwania: 2 h
Dostepnosc¢ :

catoroczne

Miejsce: szklarnie + sala
warsztatowa

Grupa docelowa: klasy 4-8

Owoce egzotyczne znamy ze
sklepowych podtek - a na jakich
roslinach urosty, skad przybyty, jak sa
uzytkowane w swoich ojczyznach? W
szklarniach Ogrodu Botanicznego
UW mozemy poczuc sie jak w
dalekich tropikalnych krainach, gdzie
owocow mozna wypatrywac przez
caty rok. A jak mozemy z nimi dziatac¢
W naszej kuchni? Zapraszamy na
dtuzsza wersje zaje¢ owocoach
Swiata - ze smakowaniem!



SZKLARNIE | SALE - ZAJECIA WARSZTATOWE:

WYPRAWA
PO ZAMORSKIE KORZENIE

Koszt:

540 zt / grupa do 15 0s6b
Czas trwania: 1,5 h
Dostepnosc¢:
catoroczne

Miejsce: szklarnie + sala
warsztatowa

Podczas wyprawy przez szklarnie
wcielimy sie w poszukiwaczy
korzennych przypraw. Czy dotrzemy
gdzie pieprz rosnie? Z poznanych
przypraw przyrzadzimy aromatyczny
napdj, przy ktérym bedziemy mogli
poczuc sie jak na petnym aromatow
indyjskim targu, gdzie wymieniamy
sie doswiadczeniami z podrozy i
wrazeniami na temat nowych
kompozycji smakow. W takcie
geograficzno-historycznej podrézy
dokonamy botaniczno-kulinarnych
odkryc.

SEZONOWOSC

Koszt:

900 zt / grupa do 15 0sdb
Czas trwania: 2,5 h
Dostepnosc¢:
catoroczne

Miejsce: ogrdd + sala
warsztatowa

Wspodlne gotowanie to swietna
okazja do nauki. Uczestnicy dowiedza
sie o zdrowych sktadnikach, ktore
warto wprowadzi¢ do domowych i
szkolnych jadtospiséw. Poznajg nowe
smaki, potagczenia przypraw i
sktadniki dostepne w danej porze
roku. Efektem spotkania jest
wspodlnie przyrzadzenie sezonowego
dania, ktorym wszyscy posilg sie na
miejscu.

SWIATECZNA/ZIMOWA WYPRAWA
PO ZAMORSKIE KORZENIE

Koszt:

720 zt / grupa do 15 0séb
Czas trwania: 2 h
Dostepnosc¢:

listopad - luty

Miejsce: szklarnie + sala
warsztatowa

Na wyprawie w szklarniach
poszukamy egzotycznych roslin,
ktérych aromat przywodzi na mysl
zimowe i Swigteczne wieczory. W
czesci warsztatowej przyjrzymy sie
doktadnie poznanym przyprawom.
Wspdlnie wykonamy aromatyczne
ciasteczka korzenne inspirowane
wypiekami, ktére moga ozdabiac
choinki. Wyprawa w tropikalny swiat
aromatycznych przypraw i praca przy
korzennych wypiekach to przepis na
swietng wspodtprace i ciepte
wspomnienia!

GRZYBY W KUCHNI

Koszt: ;
360 zt / grupa do 15 oséb S\
Czas trwania: 1 h :_f"-...a
Dostepnosé: ‘,w 2
catoroczne .;,':4 / ’..:.;'J
Miejsce: sala warsztatowa s o8

Grupa docelowa: klasy7-8 "~ oo

Grzyby sa od wiekdw
wykorzystywane do produkcji
roznego rodzaju pozywienia. Czym s3a
jednak nasi kulinarni przyjaciele? W
trakcie zajec¢ uczestnicy dowiedzg sie
o produktach, do przygotowania
ktorych niezbedna jest obecnosc¢
grzybow oraz beda mieli mozliwosc
zaobserwowania tych organizmow
pod mikroskopem.
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	Zajęcia
	przyrodnicze
	oferta edukacyjna jesień/zima 2026
	dla uczniów szkół podstawowych
	Serdecznie zapraszamy uczniów szkół podstawowych na wycieczki  i zajęcia przyrodnicze w Ogrodzie Botanicznym UW.
	Nasze zajęcia prowadzone są przez edukatorów pod czujnym okiem  zespołu Pracowni Edukacji, są dostosowane są do wieku uczestników,  a program zajęć uwzględnia Podstawę Programową SP.
	Informacje dodatkowe: Zajęcia prowadzimy od wtorku do piątku w godz. 10:00- 15:00 Zajęcia odbywają się w grupach do 15 osób (większe grupy dzielimy na 2 lub więcej, oprowadzanie jest równoległe).


	JESIEŃ I ZIMA W OGRODZIE
	ODKRYJ OGRÓD
	Koszt:
	Dostępność :
	Nasz najpopularniejszy spacer, który za każdym razem może ukazywać nam inną odsłonę Ogrodu. Będziemy przyglądać się, co w danym momencie dzieje się w przyrodzie - co właśnie się pojawia, co kwitnie, co owocuje, a co zamiera. Zachwyci nas różnorodność gatunków, siedlisk, przystosowań i powiązań. Może to właśnie pod miłorzębem zakiełkuje w nas ogromna ciekawość świata?

	DLACZEGO JABŁKO JEST SŁODKIE,
	A RZEP CZEPIA SIĘ PSIEGO OGONA
	Koszt:
	Dostępność:
	Wybierz się z nami w podróż z roślinami! Jakie części i dlaczego wysyłają w świat? Jak może wyglądać ich podróż? Jak przydaje się słodkość a jak haczykowate wypustki? Ocenimy skuteczność stosowanych przez rośliny sposobów na zdobywanie świata.

	NA TROPACH JESIENI
	Koszt:
	Dostępność :
	Grupa docelowa: klasy 1-3
	Będziemy tropić, badać i odnajdywać aspekty przyrody charakterystyczne dla danego momentu przemian w przyrodzie związanych z obecną porą roku. Dokąd zaprowadzą nas te wiosenne poszukiwania? Do edukacji i radosnej zabawy!
	W kolejnych porach roku proponujemy odpowiednio zajęcia:
	NA TOPACH LATA ( czerwiec- sierpień ) NA TROPACH JESIENI
	( wrzesień - październik )

	HUBY - CZY MARTWE DREWNO
	JEST MARTWE
	Koszt:
	Dostępność :
	Grupa docelowa: klasy 4-8
	Co to jest huba? Czym różni się od maślaka? Będziemy obserwować huby i inne grzyby w ich naturalnym środowisku oraz okazy w sali warsztatowej. Czy martwe drewno na pewno jest martwe? A może jest „całym światem” dla setek organizmów? Czy świat dałby sobie radę bez grzybów?


	SZKLARNIE - SPACERY I ZAJĘCIA WARSZTATOWE
	OWOCE ŚWIATA
	Koszt:
	Dostępność :
	Owoce egzotyczne znamy ze sklepowych półek - a na jakich roślinach urosły, skąd przybyły, jak są użytkowane w swoich ojczyznach? W szklarniach Ogrodu Botanicznego UW możemy poczuć się jak w dalekich tropikalnych krainach, gdzie owoców można wypatrywać przez cały rok.

	W CIENIU TROPIKÓW
	Koszt:
	Dostępność:
	Czy tropikalny klimat to raj dla roślin, czy cała seria wyzwań z którymi trzeba sobie poradzić? Jakie strategie pozwalają im zdobywać potrzebne zasoby? Porównamy sposoby na przetrwanie roślin z klimatów tropikalnego, śródziemnomorskiego i pustynnego. Poczujemy się jak odkrywcy na dalekich kontynentach i zachwycimy się różnorodnością świata przyrody..

	OWOCE ŚWIATA - WERSJA
	ZE SMAKOWANIEM - MŁODSI
	Koszt:
	Dostępność :
	Grupa docelowa: klasy 1-3
	Owoce egzotyczne znamy ze sklepowych półek - a na jakich roślinach urosły, skąd przybyły, jak są użytkowane w swoich ojczyznach? W szklarniach Ogrodu Botanicznego UW możemy poczuć się jak w dalekich tropikalnych krainach, gdzie owoców można wypatrywać przez cały rok. Na dłuższej wersji zajęć będzie okazja posmakować owoców z różnych kontynentów i zamienić je w kolorowy owocowy koktajl:)

	OWOCE ŚWIATA - WERSJA
	ZE SMAKOWANIEM - STARSI
	Koszt:
	Dostępność :
	Grupa docelowa: klasy 4-8
	Owoce egzotyczne znamy ze sklepowych półek - a na jakich roślinach urosły, skąd przybyły, jak są użytkowane w swoich ojczyznach? W szklarniach Ogrodu Botanicznego UW możemy poczuć się jak w dalekich tropikalnych krainach, gdzie owoców można wypatrywać przez cały rok. A jak możemy z nimi działać w naszej kuchni? Zapraszamy na dłuższą wersję zajęć owocoach świata - ze smakowaniem!


	SZKLARNIE I SALE  - ZAJĘCIA WARSZTATOWE:
	WYPRAWA
	PO ZAMORSKIE KORZENIE
	Koszt:
	Dostępność :
	Podczas wyprawy przez szklarnie wcielimy się w poszukiwaczy korzennych przypraw. Czy dotrzemy gdzie pieprz rośnie? Z poznanych przypraw przyrządzimy aromatyczny napój, przy którym będziemy mogli poczuć się jak na pełnym aromatów indyjskim targu, gdzie wymieniamy się doświadczeniami z podróży i wrażeniami na temat nowych kompozycji smaków. W takcie geograficzno-historycznej podróży dokonamy botaniczno-kulinarnych odkryć.

	ŚWIĄTECZNA/ZIMOWA WYPRAWA
	PO ZAMORSKIE KORZENIE
	Koszt:
	Dostępność:
	Na wyprawie w szklarniach poszukamy egzotycznych roślin, których aromat przywodzi na myśl zimowe i świąteczne wieczory. W części warsztatowej przyjrzymy się dokładnie poznanym przyprawom. Wspólnie wykonamy aromatyczne ciasteczka korzenne inspirowane wypiekami, które mogą ozdabiać choinki. Wyprawa w tropikalny świat aromatycznych przypraw i praca przy korzennych wypiekach to przepis na świetną współpracę i ciepłe wspomnienia!

	SEZONOWOŚĆ
	Koszt:
	Dostępność :
	Wspólne gotowanie to świetna okazja do nauki. Uczestnicy dowiedzą się o zdrowych składnikach, które warto wprowadzić do domowych i szkolnych jadłospisów. Poznają nowe smaki, połączenia przypraw i składniki dostępne w danej porze roku. Efektem spotkania jest wspólnie przyrządzenie sezonowego dania, którym wszyscy posilą się na miejscu.

	GRZYBY W KUCHNI
	Koszt:
	Dostępność:
	Grupa docelowa: klasy 7-8
	Grzyby są od wieków wykorzystywane do produkcji różnego rodzaju pożywienia. Czym są jednak nasi kulinarni przyjaciele? W trakcie zajęć uczestnicy dowiedzą się o produktach, do przygotowania których niezbędna jest obecność grzybów oraz będą mieli możliwość zaobserwowania tych organizmów pod mikroskopem.



